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VaZeni klienti, mili étenari,

od naseho posledniho setkani na strankdch Kontaktu nds déli tfi mésice, které
pro vétsinu z nds byly dobou dovolené. Doufam, Ze jste ji proZili podle svych
pfedstav a vrétili se ke své prdci s novymi silami a ambicemi. Pro toto obdobi
Vam pfrindsim nékolik novinek a informaci.

Oprostit se od vSech cinnosti, které nesouviseji s pfedmétem podnikani, a piné
se soustfedit na svuj ,core business®, je idedini stav, umoZriujici kazdé spolec-
a upevnéni pozice na trhu. Jinak feCeno: cesta k tomuto stavu je v navazani
obchodniho partnerstvi se spolecnosti, ktera nabizi tzv. integrovany facility
management. A pravé v tomto odvétvi ma Sodexho dlouholeté zkusenosti jak
v zahranici, tak v Ceské republice. Sluzby IFM jsou nabizeny spoleénosti Altys,
a.s. jiz po dobu vice nez 3 let na nasem trhu. Nase IFM feSeni umoZriuje stat se
soucasti systému, pochopit vSechny potreby klienta a zaroveri dat k dispozici
veskeré informace o fungovani a pribéhu poskytovanych sluzeb. Nas pohled na
toto komplexni feSeni Vam pfinasime v rubrice ,Aktualni téma"“.

MoZnost zmérit své sily na mezinarodnim poli je v kaZzdé profesi vitanou prile-
Zitosti. NejenZe tak provéfite své schopnosti, ale muZete co nejvice vytéZit
ze zkuSenosti ostatnich. Je mi proto potésenim Vam sdélit, Ze kucharsky
tym Sodexho opét dosahl mezindrodniho uspéchu na poli gastronomickém. Po
loriském vitézstvi v Polsku ziskali nasi séfkuchafi na dalsim ro¢niku soutéze
Eurocreator Sodexho, konaném tentokrat ve Vidni, cenu za profesionalitu
a v celkovém poradi se umistili jako druzi z celkového poctu deviti soutéZicich
tyma.

Kazdého z nas urcité tési délat radost druhému. Zvlast kdyZ se jedna o déti.
V Cervnu jsme méli tu Cest zajistit slavnostni obCerstveni hned na dvou setka-
nich pro déti. Prvni se uskutecnilo ve spoluprdci se sdruZenim Svatd Barbora
v Hornickém muzeu OKD u prileZitosti oslav Dne déti a druhé, organizované
letos jiz po osmé Letnim domem, pozvalo ke stylizované kralovské tabuli déti
z détského domova v Radeniné u Tabora a jejich kamarady v ramci festivalu
Kolem kasny. Rozzarené détské oci a ismév jsou pro nds jasnym dukazem, Ze
délat radost ma vzdy smysl. To je totiz nad vsechny zlaté medaile a vyhry.

Zavérem mi dovolte privitat v faddch nasich klientt spoleénosti VITKOVICE
Ostrava, Mondi Stéti, Magistrdt Ceské Budéjovice, Siemens NST Trutnov,
Spielberk Office Park Brno a VSE Praha. Pevné véiim, Ze $pickovy vykon
provoznich tymi Sodexho odpovidajici Vasim ocekdvanim a spoleéné definova-
nym podminkam zajisti Vasi spokojenost a bude zakladem naseho dobrého part-
nerstvi.

Daria LamZova
generalni rfeditelka



Sodexho Alliance zvysila ve
tretim Ctvrtleti financniho roku
2005/2006 trzby 0 5,9 %

ezinarodni korporace Sodexho
M Alliance ukonéila hospodareni za

3. Ctvrtleti finanéniho roku 2005
/2006 (1j. k 31.5.2006) s mezirocnim ris-
tem trzeb o 5,9 %. Nejvyznamnéjsi na-
rist, a to 0 8,1 %, zaznamenala Sodexho
Alliance v divizi Spole¢ného stravovani
a podpurnych sluzeb, a to diky prokaza-
nym zkuSenostem v segmentech zdra-
votnictvi a seniofi po celém svété. Velky
uspéch byl pfipsan idivizi Poukazky
a karty na sluzby, kde byl narGst 16,9 %.
,D0vod Uspéchu vidime hlavné v pokra-
Cujicich inovacich a dalSim rozvoji nasich
sluzeb. Nase pokracuijici Usili k neustalé-

Sodexho
nabidlo relaxaci

Spolec¢nosti Sodexho Poland & So-
dexho Russia byly zastoupeny na
a vychodoevropském veletrhu CEPIF
zaméfeném na nemovitosti, kde se
Gilles Poirieux, generalni feditel
Sodexho Polska a Euroasia (Rusko),
zUcCastnil jedné z panelovych disku-
si. Jednim z lakadel akce byl i stanek
Sodexho a jeho Relax Room.

Polska divize spole¢nosti Sodexho
se rovnéz zucastnila nejdulezitéjsi
udalosti z oblasti facility managemen-
tu, ,POLISH COUNTRY FORUM®, kde
mimo jiné predstavila svij koncept
technické podpory majetku a téma
zdravého stravovani a s nim souvise-
jici télesné i dusevni pohody.

mu zlepSovani v péci o klienty, prohlubo-
vani spoluprace a tim zvySovani trzeb na
stavajicich kontraktech a pokracovani
v dlouhodobém dynamickém prodejnim
usili jsou srdcem nasi dlouhodobé stra-
tegie ristu.

V tuto chvili jsme presvédCeni, ze ke
konci finanéniho roku (31. 8. 2006) se
nam podafi mirné prekrocit predpokla-
danou uUroven trzeb pro tento fiskalni rok.
V porovnani s lonskym finanénim rokem
2004/2005 by se meél tento ukazatel
vykonnosti firmy zvysSit o 5,5 %“, dodal
Michel Landel, generalni feditel Sodexho
Alliance.

1. srpna pripravilo slovenské Sodexho
Prestige slavnostni recepci u prileZitosti
5. vyroéi vzniku Cestné straze
Prezidenta Slovenské republiky

Polské Sodexho
sbira ocenéeni za
STOP Hunger

Zacatkem Cervna prevzali zastupci
spole¢nosti Sodexho Poland a So-
dexho Pass Poland ceny za ucast
v programu STOP Hunger v ramci
akce s nazvem ,Pfitel déti“, kterou
vyhlaSuje Vzdélavaci centrum CFA
pod patronaci Wieclawa Kolaka.

Uspé&chy
Sodexho
Slovensko

brose
DLRA

Auamotive Bywtees

lovenské Sodexho ziskalo
Snové hned ctyfi klienty Pri-

myslového parku na Zahofi.
Jedna se o vyznamné spolecnosti
z oblasti automobilového primysiu,
Lear Corporation Slovakia s.r.o.,
Johnson Controls International s.r.o.
- odstépny zavod Lozorno, Dura
Automotive Body & Glass System
Components s.r.0. a Brose Bratisla-
va, S.I.0.

Martina Huclova
manaZerka pro komunikaci

my a Sodexho-Alliance



Vladimir Hron: Jsem bavi& donuceny
okolim a mdj Zivot je dlouhohrajici deska

Vladimir Hron dnes patii ke spicce evropskych entertainerl. Jeho porad Hvézdy, které nehasnou
se chlubi vysokou sledovanosti. On sam o sobé fika, Ze je introvert. Ale bavit lidi bere jako povinnost.

Jste velmi aktivni clovék, jak vSechny
VaSe aktivity zvladate?

Upfimné feceno, to ani ja sam nevim.
Vzdycky fikam, ze je to nadani od Boha
a dékuji mu za ten dar.

Ktera oblast ze vSech aktivit Vam nejvice
prirostla k srdci? Kdybyste si musel
vybrat jen jedinou, ktera by to byla?
Muzikant, muzikant... | kdyZ vzdycky fikam,
Ze jsem enterteiner, takze bych si vybral
tuhle aktivitu, protoze ta spojuje vSechno.
V$e zacalo hudbou a jednou to s ni bude
i koncit. Mezitim se k ni ale pfidal i tanec,
herectvi a moderatorstvi. Proto myslim,
Ze i entertainment sdm o sobé mize byt
profesi. Jsem entertainer... ani ne zpévak,
ani ne taneénik, ani ne moderator, ani ne
imitator. Ale prosté vSechno tak trochu
dohromady.

Docetli jsme se, Ze Uplné na zacatku jste
se chtél stat ucitelem...?

Je to trochu jinak... ja jsem byl chvili uCite-
lem. Na pedagogickou Skolu jsem zbéhl
z jednoho jediného divodu. Neudélal jsem
pijimacky na DAMU a chtél jsem to pfisti rok
zkusit zase a na vojnu se mi nechtélo. Ucitel-
ska epizoda je proto v mém Zivoté, ale jen
jako z nouze ctnost. Nechtél jsem se tomu
nikdy vénovat, ale jen to zkusit, protoze
povazuji uitele taky za enterteinery. Pfed
svym ,publikem” ve tfidé to nékdy maji
hodné t&zké. TakZe jsem si vlastné jenom
vyzkouSel jiny druh publika...

Asi se Vas pta kazdy, ale my se zeptame
takeé. Jak jste pfiSel na myslenku postavit
porad zaloZeny na imitaci znamych ces-
kych ¢i zahraniénich celebrit?

Tak to je vSechno nahoda. KdyZ jsem jezdil po
vlastech ¢eskych, moje jméno vzdy figurova-
lo v kategorii ,a dali*. Vzdycky se délala néja-
ka Sou, kde byla hvézda, méli orchestr nebo
skupinu, ale neméli nikoho, kdo by programo-
vé slozky propojil. Tak zavolali ,a dalSiho”
aten pfijel, odmoderoval, zatanéil, zazpival,
udélal skece, zkratka spojil cely program
dohromady. No a pak jsem potkal Standu
Prochazku ml., ktery mé v uvozovkach ,zacal
prodavat’ do showbusinessu. Ukazal mi
Prahu a okoli a za¢al mé vlastné vnucovat
Frantigku Polakovi (pozn. red. rezisér CT) do
kancelare. Sedél jsem u néj a on se mé ptal,
co umim. A ja opravdu ze zoufalstvi placal, ze
udélam tfeba 50 zpévakl najednou a podle
abecedy. On se toho chytl a tak jsem musel
zaCit pripravovat sv(j program, ktery jsem
musel béhem tfi tydnd nazkouSet a natoCit
pro televizi. Byl to Sibeniéni termin, ale proto-
Ze se to povedlo a Frantiskovi Polakovi se to
libilo, pozval mé do Sance podruhé a pote-
ti... A pak mu asi néco seplo v hlavé a tak
vznikl tento pofad. Byl jsem ve spravnou chvi-
li na spravném misté a potkal ty spravné lidi.

Asi uz jako malé dité jste byl takovy ten
$kolni klaun...?

Ano, byl jsem samozfejmé Skolni klaun, ale
jinak straSny introvert. Byl jsem neustale
zavfeny doma a Cetl. Ale kdyz jsem byl ve
spole¢nosti a citil pohledy o€i, musel jsem
délat ostudu a to mi zlistalo do dneska. Jak-
mile vidim spolecnost, ktera se nebavi, nebo
v ofich nudu, tak s tim musim okamzité
zadit néco délat. Je to posedlost, prokleti...
Takze jsem vlastné bavi¢ donuceny okolim.
A proto pouzivam nalepku enterteiner.

Jakou hudbu poslouchate ve svém
volném ¢ase?

Od Mozarta az po sou¢asnou muziku, Uplné
vSechno. Nékdy mam dny, kdy si do auta
vezmu i Cajkovského, Vivaldiho nebo Mozar-
ta a posloucham klavirni koncert nebo requi-
em. Jindy starou italskou muziku. Myslim sta-
rou v uvozovkach, 60. az 80. léta, takzvana
Zlata Iéta italské hudby. Ale nékdy i novéjsi
tvéafe jako je Eros Ramazotti. Italie ma jednu

obrovskou véc, ktera mi chybi v celém zbyt-
ku Evropy a vibec v celém svété. A to, ze -
jak to Fici tak, aby to lidé pochopili - nikdy
nema rozum, vzdycky jenom cit a srdce. Je
to muzika, kterou pisi lidé, ktefi vibec nepre-
mysleji a bud si jen stéZuji nebo jsou Stastni.
A to je tak stradné Uzasné citit z té hudby!

Vy také mate takovy italsky
temperament...

To je mozné, mam hodné divoké kofeny. Ale
je to v tom, Ze vSechno beru straSné vazné,
i muziku. A tu si sam pro sebe analyzuju. Pre-
kladam texty pisni¢ek, co posloucham, takze
nejdu jenom po melodii, ale i po textu.

Kde berete inspiraci a neutuchajici elan
k napadiim?

V Italii-) Ne, samoziejmé v Zivoté kolem
sebe. Clovék ma mit kazdy den oteviené ot
a vnimat, co se kolem déje, protoze i kdyz
mate Spatny den, Spatny tyden, Spatny
mesic nebo rok, tak se kolem Vas porad déje
néco, co stoji za to vidét, slySet, citit, dotykat
se toho. A to je nesmrtelnd inspirace pro lidi,
ktefi ji chtéji vnimat a citit. Takze ja prosté
jenom tak Ziju a proplouvam, divam se kolem
sebe a shirdm z toho zkuSenosti a inspiraci.

Po nékolika hudebnich CDEkach

s pfevzatou tvorbou jste nazpival

i své vlastni a dokonce bodoval

i v hitparadach... Co vas k tomu vedlo?
Chtél jsem nahlas fict, Ze jsem entertainer
ane jen imitator a moderator, ktery ob¢as
tanCi na obrazovce a hraje néjaké scénky.
Pro CD jsem napsal vSechny texty a pro
dvé skladby i hudbu. Deska je hodné osob-
ni, takova zpovéd, takze kazdy, kdo ji slySel
a kdo si precetl texty, vi, ze to je urcité
vyznani, zkuSenost a urcité zivotni stfipky.
Je to monotematicka deska, jejimz tématem
je laska, vztah a vlbec, pro¢ uméni vlastné
vzniklo. Myslim si, Ze se to v posledni dobé
malo zdlraziuje a Ze jsou ted lidé hodné
cynicti a mé to trochu vadi, takze chci zase
fici, ze romantika je dilezita.

Co délate, kdyz nic nedélate? Mate cas
na konicky, relaxaci?

Posloucham hudbu, hraju na kytaru a zpi-
vam. Kdysi davno jsem jezdil po Evropé
a zpival na ulici, dokonce i dva roky v Praze.



A ted neddvno jsem dostal Sileny népad,
vzal kytaru a Sel na Karldv most. Tam jsem
v noci dosednul pod sochu sv. Krystofa
a hrél tam. Najednou se zacali sbihat cizinci
a zacali mi rvat penize. J& jim fikal ,no
money* a oni byli jedté vydésenéjsi, protoze
nikdy v Zivoté nevidéli lovéka, ktery hraje
pro radost. Koukali na mé, jako bych byl
z Ustavu, kdyZ jsem jim vysvétloval, Ze hraju
pro radost a Ze penize kazi charakter.
Hudba ma obrovskou moc.

A my jsme zpatky u hudby...

No co jiného... Kolem hudby se toci cely
mdj Zivot. Cely mdj Zivot je nekonecna dlou-
hohrajici deska a hudba je naprosto zésad-
ni. My jednotlivci si to ani neuvédomujeme,
ale kolikrat jste tfeba sedéla v kavarné, kde
pustili néjakou pisnicku, ktera Vdm néco pfi-
pomene. Je to stradné silny a hudba ma na
emotivnost lidského ja obrovsky vliv. VZdyc-
ky Fikam, ze bychom v kiné nebreceli, kdyby
pod filmem nehrala hudba.

Prejdéme ted k dalSi lidské
pfirozenosti... a tfeba skon¢ime zase

u hudby. A tou je jidlo. Vy sam vafite?
Ano, vafim u hudby. Radim vSem kuchafim
a kucharkam: poustéjte si u vareni hudbu,
protoZe jidlo bude mit jednu zakladni ingre-
dienci, kterou nepovazuji za samoziejmost,
a to fantazii. Hudba Vam otevfe oci a rozva-
Ze ruce. KdyZz mam Cas, oteviu lednici nebo
spizirnu, az pak si feknu, co udélam. Myj
syn mi fika: ,Udélej mi tataburger®, protoze
vi, Ze to udélam jenom ja, ze to nikdo jiny
neumi a Ze to bude pokazdé néco jiného.

Vratme se do minulosti - vzpomenete si
jesté na Skolni jidelnu?

Myslim, Ze nejen ja, ale ze i vSechny
kucharky si vzpomenou na to, kolik jsem
toho ve Skolni jidelné dokézal snist. Méli
jsme dokonce partu, ktera zavodila v tom,
kolik toho kdo sni. A my stfizlici jsme vzdy
Vzpominam réd na $kolni jidelnu, jak jsem
nenavidél Skubanky a koprovku, ale miloval
svickovou a rajskou. Dneska ty véci skoro
vlibec nejim, protoZe se snazim jist zdrave.

Je néjaka narodni kuchyné, ktera Vam
pfirostla k srdci?

Samoziejmé ta italska, ale i japonska, pro-
toZze jsem milovnikem sushi. Rikdm mu
krasny a legalni doping. Sushi je udalost,
obfad, ne Ze se ¢lovék jen naji. Ma mit este-
tické hledisko.

Byl jste v Japonsku?

Jesté ne, ale chystdm se a doufam, Ze se to
podafi. | kdyz vim, Ze tam to takovy rituél
neni. Japonci jsou pry hodné neortodoxni

pokud jde o pfistup k jidlu. Ale to je totéz, co
s italskymi jidly. Jedte do Milana na Piaza
del Luomo a bézte do té nejlepsi pizzerie na
pizzu a uvidite to zklamani.

Jakou kuchyni jesté uznavate?

Rad v kuchynich cestuju. Jsem Cloveék, ktery
hodné experimentuje. Mam rad stfedozemi
takze i feckou kuchyni, takova musaka je
maly z&zrak. Mam rad asijskou kuchyni, at uz
japonskou, tak &inskou. A thajskou. Jedina
kuchyné, ktera mi déla trochu problémy
a nemam K ni Uplné nejlepsi vztah, je oriental-
ni kuchyné. V ni se pofad nemohu zoriento-
vat, protoZe orient ma vzdycky stfelku nami-
fenou na mistnost se dvéma nulami. Asi mi
néjak nesedi kofeni nebo olej nebo ta hena -
orientalni kuchyné je pro mdj zaludek vzdycky
néco... A to je zajimavé, protoZe do Afriky
jezdim k moji smle velmi ¢asto. Tak se aspor
snazim sehnat hotely, kieré maji evropsky
fetézec a kde dostanu evropska jidla.

Porad jste v jednom kole. Hodné ¢asu
travite na cestach. Mate ¢as dbat na
zdravou vyzivu?

To je jedind véc, kterou se snaZzim nepodce-
Aovat, protoze pfi tom obrovském vypéti,
které mam pfi tom fofru kolem, si musim
davat pozor, aby to se mnou nékde nefléklo.
Musim tedy hlidat stravu i pitny rezim. Piju
¢irou vodu bez bublinek, sem tam ovocny
dZus, ale kdyZ uz, tak Cerstvé namackané
ovoce. Nemam rad konzervaci. Nepiju alko-
hol, nekoufim, oboji strikiné. V mase zatim
objevuji dost energie. Az najdu néjakou
jinou zasobarnu, tak ze mé bude vegetarian.

Napadlo nas se zeptat, kolik shodite kilo
béhem predstaveni?

Nikdy jsem to nezkoumal, ale musim Fici, ze
kdyZ se nataci a mame tfi pfedstaveni za
sebou, vsadil bych se, Ze tak tfi Ctyfi kila za
den. Nezda se to, ale vystoupeni je velky
energeticky vydej. Zpivani je stradné fyzicky
namahavé. Lidé se ptaji, jak je to mozné, ale
boli UpIné vSechno. Je to o tom, jak moc
tomu ¢lovék dg, a ja se snazim délat vSech-
no napino.

Jak se udrzujete v kondici?

Samozfejmé pravidelné cvi¢im, tfikrat
tydné. A pravidelné vystupuii - to je také tré-
nink. K tomu dobrd Zivotosprava, snazim se
spét, i kdyZ to také vzdycky nejde.

A jaké je Vase oblibené jidlo?

Ted sushi, mohl bych ho jist pofad. A miluji
lososa, mofské fasy, uhofe. Jinak jidiem,
kterym jsem se prohubnul o 20 kilogramd,
kdyZ jsem zacinal v televizi a potfeboval se
dostat do kondice, je kufeci steak a k tomu
Spenét. Naprosto neuvéfitelnd zalezitost.

Jak se Vy osobné divate v jidelnach na
vyckavani stravnik( ve frontach s tacem
v ruce? To uzZ asi neznate...?
Na Kavcich horach v jidelné stojim v fadé
stravnik( jesté dnes a vibec s tim nemam
problém. Je to trochu jiny druh stolovani
v tom, Ze Clovék nesedi v restauraci a nene-
ché se obsluhovat nebo si nevafi doma, ale
zase to ma kouzlo v tom, Ze si mohu vybrat,
co chci. Dnes uz jsou jidelny zafizeny uplné
jinak, jidlo je mozné sestavit si podle sebe,
aby Vam vyhovovalo. Mam rad barevnost,
takZze nékdy kombinuji nekombinovatelé.
Nesmi to byt ale pravidlo, protoZe jinak se
nam stane to, Ze budeme mit stejny problém
jako v Americe, kde se lidé nevejdou do
sedacCek v autobuse. VSichni jedi hranolky
a hamburgery a ja se désim toho, aby tak-
hle neskoncily moje déti. Kdysi kdosi slavny
fekl: ,NeZiji proto, abych jedl, ale jim proto,
abych Zil*. A ono na tom néco je. Jidlo nema
byt jen prostiedkem k nabyvani energie, ale
i ritudlem a obfadem.

Dékujeme za rozhovor.

(huc)

Vladimir Hron

Vék: 40 let

Znameni: Rak - v ¢inském
horoskopu Ohnivy kin

Zajmy: hudba, hudba, hudba, auta
a fotbal - Amfora. ,To je vasen - jak
fikam, strasné rad hraju fotbal -

v prvni fade ,strasné“ a pak az rad.
Jsem uto¢nik Amfory a jen diky
tomu, ze mam skveélé spoluhrace,
jsem v kazdém zapase jarni ¢asti
dal gol.”

SPoh& uJealr\ol'\o stolu



FUROCREATOR Soaexho 2006
Kucharska soutez jiz podruhé

PoCatkem Cervence se uskutecCnil ve Vidni jiz druhy roCnik kucharské

soutéze Eurocreator Sodexho. Prvni ro¢nik jsme vyhrali pravé my,
proto Slo od zacCatku o nelehky ukol - obhdjit vitézstvi.

Propozice o soutézi hovofily jasné:
hlavnim tématem letoSniho ro¢niku
bylo pfipravit pfedkrm a hlavni jidlo
v duchu WELLBEING. Po vybrani
menu jsme pfipravili receptury, a pak
zacCala pfiprava prakticka, jejimz
smyslem bylo pfipravit nas na ¢aso-
vy limit. Generalka probéhla 27.
Cervna s ochutnavkou na provozov-
né Sodexho RFE, kde jsme méli
moznost posbirat postfehy od kole-
gl z TOP managementu.

3. Cervence se do Vidné sjelo vSech
devét soutéZnich tymd. Tym CR ve
sloZzeni Vaclav Smerda jr. a Toméas
Vrkoslav si vylosoval startovni &islo
5. Kuchafe a tymy pfiSel osobné
podpofit prezident evropského regi-
onu André Rodionoff, generalni
feditel Sodexho Rakousko, a dalsi
¢lenové evropského vrcholového
vedeni Sodexho i Unilever. Cesky
tym pfijela do Vidné navic osobné
povzbudit generalni feditelka Daria
Lamzova.

Velky den D

4. Cervence zacala soutéz. Kucha-
fim a kucharkdam se toéily noze
v rukou, exponaty se nosily na pre-
zentacni tabuli a hlavné pred odbor-
né oCi a chutové poharky degustac-
ni poroty. Technicka porota, slozena
ze $éfkucharl od Unileveru z Ra-
kouska a Svédska, hodnotila tech-
nickou ¢ast, vyuZiti surovin z recep-
tur, hygienu, HACCP, zru¢nost a...
Cas.

Kuchafi se sjeli ze vSech koutl
Evropy, z Ceské republiky, Sloven-
ské republiky, Polska, Madarska,
Rakouska, Ruska, Némecka, Finska
a Svédska. Cenu GRAND PRIX zis-
kal tym z FINSKA. Za vitézem zao-
stala Ceska republika o pouhych 30




e L i L 2 1
Cesky tym mél pred sebou nelehky tkol,vioni se totiz
umistil na nejvyssi pricce...

...a ani letos jsme se neméli za co stydét. Druha pozice
znamenala stfibro a dalsi motivaci do pfistiho roku.

Hotové vytvory posuzovala nejen degustacni porota sloZena ze Séfkuchard,

ale i porota technickd. Vysledek tedy musel stét za to.

bodu. Skoncila na druhém misté a ziskala cenu za profesionalitu

pfi praci v kuchyni. Obhajit prvenstvi je t€zSi nez vyhrat. Mizeme

vSak hrdé Fici, Ze tym kuchaf( z Ceské republiky se ani tentokrat

mezi evropskymi kuchafi neztratil. Osobné si myslim, ze opét
»vyhrali vSichni, kdo se odhodlali a soutézili“.

Pristi rocnik EUROCREATOR Sodexho 2007 bude hostit zatim

neurCend evropska zeme, a jiz nyni vime, ze soutéz bude rozsi-

fena o zbyvajici zemé kontinentalni Evropy. Konkurence bude

tedy jesté vétsi, ale tym z Ceské republiky pojede znovu bojovat
0 pricky nejvyssi...

Pavel Trmal

feditel technologie vyroby

Petr Cech
oro MF Dnes
v kavarne

provozované
Sodexho

Petr Cech, nejlepi brankaf svéta roku
2005, se setkal 17. kvétna s novinafi, a to
v kavarné Cappuccino, kterou provozuje
Sodexho. Zde pfijal pozvani MF Dnes a
kromé on-line rozhovoru na iDNES byl také
hostem zivého vysilani Expresradia a posky-
tl rozhovor pro specialni fotbalovy magazin
vénovany blizicimu se MS ve fotbale
v Némecku. V kavarné Cappuccino se setkal
s vyherci soutéze a predplatiteli MF Dnes,
kterym odpovédél na jejich dotazy.
Jifi Jaros
manazer restaurace Sodexho MAFRA

>




Setkani s horniky spolecnosti OKD

26. cervna jsme sfarali za horniky do dolii OKD, abychom zjistili, jak se chovaji nami pfipravené duini
svaciny v prostiedi, kde hornici pracuji. Chtéli jsme prostredi poznat sami a zjistit, jaké pozadavky hornici
maji nebo jaka by uvitali zlepSeni.

Farani probéhlo na dolech Stafi¢ za pfitomnosti zastupctl OKD. Spole¢né jsme prosli vice nez pétikilometrovou trasu
v hloubce 900 m a pfi teploté 32 °C. Dosli jsme az do rubani, kdy jsme ochutnali pfinesené hornické svaciny a hovo-
fili s horniky o jejich kvalité. Navstéva nam tak pomohla lépe pochopit prostredi, ve kterém hornici pracuji, a vyuzit
osobni zkuSenosti pfi pfipravé dlinich svacin. Ty pfipravujeme v poctu témér sto tisic mésicné pro doly Stafi¢, Dukla,
Lazy a Chlebovice. Sluzbu zajistujeme nepfretrzité vcetné sobot a nedéli pro vSechny smény.

Pavlina Galikova
feditelka stravovacich sluzeb Sodexho Mittal Steel

Za Sodexho se farani zucastnil tym, ktery se podili na pfipravé ddinich svacin:
Kvéta Gregorovd, Jaroslav Chamrdd, Michal Matula, Pavlina Galikova

Stalo se uz témér tradici, ze pro ,zlaté
zékazniky“ firmy Makro pfipravujeme slav-
nostni obc&erstveni pro jejich spole¢na set-
kani. Ta probihaji v prostorach firmy Makro
za provozu a pfimo na provozni plose.
Tentokrat jsme pfipravovali raut na poboc-
ce Makro Stodulky pro bezmala 2000 ,,zla-
tych zakaznik(“. Zde se nam dostalo
osobniho podékovani od zastupcu vedeni
spole¢nosti a tym Sodexho, ktery akci rea-
lizoval, byl pak pfedstaviteli Makra pozvan
na bowlingové klani. Velmi si vazime dlivé-
ry a téSime se na dal$i akce pofadané pro
zakazniky firmy Makro.

Ludmila Zahradnikova
distrikt manazerka

Siemens VDO Trutnov - slavnostni otevieni Casti tovamy

Vyrobni zavod Siemens VDO otev-  toSnim roce najde uplatnéni pfibliz-  pro 150 osob z vedeni spolecnosti
fel 1. srpna v Trutnové novou halu  né& dvé sté pracovniki, v budoucnu  z Ceské republiky i ze zahraniéi.

na produkci automobilové elektroni-  je planovano podstatné navyseni Silvie Novakova
ky. V arealu o rozloze pfes deset tohoto poctu.V souvislosti s otevie- manazerka restaurace
a pul tisice metrd CtvereCnich vle-  nim jsme pfipravovali slavnostni raut Sodexho Siemens VDO



Integrovany facility management

Facility management je typickym prfikladem moderni servisni ¢innosti. Jeho ukolem
je snizovat naklady a zvySovat kvalitu. Je jednou z mnoha oblasti fizeni firmy, ale je
zaméren na fizeni usekd, které nejsou pro vrcholovy management denni prioritou.

VétSinou se jedna o zabezpeCeni tech-
nického a administrativniho chodu, z ¢ehoz je
patrné, Ze jde ve skuteCnosti o velmi dileZi-
tou soucast kazdodenniho Zivota firmy, ktera
by se rozhodné neméla podceriovat.

VSichni jisté zname situaci, kdy musime udé-
lat i ,rutinni zaleZitosti. Obvykle je situace
takova, Ze vedeni spole¢nosti stanovi zaklad-
ni ¢innosti, které jsou pfedmétem jejiho pod-
nikani a ostatni ¢innosti pfenecha externi
spole¢nosti. Jedna se tzv. outsourcing facility
managementu (FM).

Definice FM je Casto
zjednodusené pre-
zentovana symbolem
,3P* (Procesy + Pra-
covnici + Prostory).
Cilem  spolecnosti
zajistujici FM sluzby je
zajistit toto vSechno
vCco nejvyssi kvalité
pfi co nejnizSich na-
kladech. Vyssi kom-
fort pracovisté pak
umoznuje  zvySeny
vykon  pracovnika,
ktery tuto kancelar ¢i
prostor pouziva.

Podpiirné sluzby
a sluzby pro personal
zajistuji kazdodenni praci,
kterd napomaha realizaci
plant a ukoll zadanych
vedenim spole¢nosti

Facility manager

Také pozice facility managera je v Ceské
republice velmi mlada a z historického pohle-
kého Useku. Pro dnesni facility managery
v pravém slova smyslu jsou vedlejSi procesy
hlavni Cinnosti, a proto ji museji odvadét
s maximalnim nasazenim a profesionalitou.
Facility manazer musi umét planovat, koordi-

novat adodrzovat naplanované ¢innosti
a jejich naklady. Sou¢asné musi hledat nové
moznosti, jak nabizet svému Klientovi stale
modernéjSi feSeni stavajiciho provozu a téz
dalsi sluzby.

Sodexho - spoleénost

integrovanych sluzeb

Sodexho prostfednictvim své dcefiné spole¢-
nosti Altys, a.s. nabizi klientdm nejen sluzby
FM, ale komplexni feSeni - tzv. integrovany
facility management (IFM). Pod timto
pojmem si mlzeme predstavit nasledujici

INTEGROVANY FACILITY MANAGEMENT

HARD SERVICES

FOOD
SERVICES

Provoz

firemnich

restauraci/

kavaren/pro-

dejen Uklid vnitfnich
a vngjsich

VIP catering 4 ploch

SOFT SERVICES

| sprava,
| udrzba,
| opravya
| obsluha
1728

| Havarijni
| sluzby

Spréva, Gdrzba
a opravy
majetku

Technicka
sprava
budov a

Podatelna zafizeni

Recepéni | Odpadové

sluzby

Ostraha
. | sluzby

INTEGROVANE RESENI = ABSOLUTNi BEZSTAROSTNOST KLIENTA

definici: IFM znamena fizeni budov, sluzeb
a podpUrnych procesl v jediném kontraktu,
realizovaném odbornym tymem, zvyklym
pracovat v nejvy$si mozné kvalité a podpo-
rovanym globalnimi zkuSenostmi a hodno-
tami Sodexho. Jednotlivé poskytované sluz-
by jsou rozdéleny podle svého typu zaméreni
na takzvané SOFT FM a HARD FM (viz.
zé&kladni schéma IFM)

Portfolio a struktura
sluzeb

Pod pojmem SOFT FM se skryvaji podpdir-
né sluzby a sluzby pro personal zajistujici
kazdodenni praci, ktera napomaha realizaci
plant a dkolt zadanych vedenim spole¢nos-
ti. Do této oblasti patfi tzv. FOOD SERVICES,
kam spada provoz firemnich restauraci,
kavaren a prodejen a VIP catering, dale roz-
naskova sluzba, provoz stravovacich auto-
matd Ci jednorazové cateringové akce. Do
SOFT FM patfi i tzv. SOFT SERVICES, re-

| hospodarstvi
| Energetické

,Byt soucasti systému*“
Nasi filosofii IFM je zajiStovani sluzeb
takovym zplisobem, Ze je klient vnima
jako samoziejmost, nezabyva se
jejich fesenim a v klidu se maze véno-
vat kliGovému pfedmétu své ¢innosti.
Na druhé strané jsou k dispozici ves-
keré informace o fungovani a pribéhu
poskytovanych sluzeb.

prezentované napf. spravou majetku, pod-
pdrnymi  sluzbami,
Uklidem a spravou
prostor a ostrahou a
spojenymi sluzbami.
Naopak HARD FM
predstavuji  sluzby

pro prostory a

objekty, které jsou

piné funkéni dle

B E A pozadavk(  klienta
Jsou pIné funkéni dle latné legislati

pozadavk( zakaznika a p amne  legis av IVy.

a platné legislativy Ty jsou V nasem

schématu znazorné-
ny pod pojmem
HARD SERVICES,
kde jsou zahrnuty
sluzby zajistujici tech-
nickou spravu budov a zafizeni.

NasSe zkusSenosti s IFM
Uvedené schéma nasi prace je postaveno na
zékladé zhodnoceni potfeb arizik klientd.
Nejvétsimi riziky byla pravé nemoznost hod-
noceni kontraktu, zaneprazdnénost vnitfnich
zdroju klienta, prokazatelnost vy$e nakladl
a nedlvéryhodnost dodavatele. A pravé tato
rizika umime vyvratit. Pravidia komunikace
jsou vzdy pfedem dand a odsouhlasena
a fidi se stanovenim a definici klicovych uka-
zatel(. Cenova mapa presné ukazuje, co a
za kolik, véetné kontroly. Za nasim Uspéchem
na poli FM stoji tedy prihledna a jasna pravi-
dla a dnes jiz diouhodobé reference.
Na zakladé nasbiranych zkuSenosti tedy
mizeme s jistotou tvrdit, ze integrované
feSeni FM zajiSténé spoleCnosti Sodexho
respektive Altys znamena absolutni bezsta-
rostnost klienta.
Daria Lamzova
generalni reditelka




Dezerty Carte d°Or
- lahtdky pro chut i pro oko

Créme Bruleé, Pannacotta, jogurtova péna s ovocem... T :
| tak se mize jmenovat sladka te¢ka nejen 73
za VaSim obédem.

aké mate chut zakongit svUj
I obéd sladkou teckou nebo jen
si tak nékdy trochu zamilsat?
Pokud ano, srde¢né Vas zveme do
nasich restauraci Sodexho, kam pfi-
chazime s novou nabidkou dezertu
Carte d"Or. Spole¢né s odborniky
Unilever z divize Food Solution jsme
pripravili 6 sladkych novinek, které
potéSi nejen chutové bunky, ale
i lahodi oku a pfitom tolik neohrozi
linii jako tfeba maslovy dort.

Markéta Schindlerova
marketingova manazerka
pro provoz

Nove oteviena kavarna Edison - pohodové
misto pro odpocinek | obchodni jednani

’

V éervnu 2006 jsme pro naseho klienta

GE Money Bank otevreli v prostorach byvalé
VIP jidelny novou kavarnu, ktera dostala
jméno Edison.

ro¢ byla pojmenovana zrovna
Ppo tomto vynalezci? Na tuto
otazku nam odpovédéli lidé
z GE Money Bank: protoze prave
Thomas Alva Edison byl zakladate-
lem GE. V moderni, stylové zafize-
né kavarné, nabizime nejen Sirokou
Skalu teplych a studenych napojl,
ale i teplé sendvice ¢i menu dle
aktualni nabidky.
Zaméstnanci naseho vyznamného
klienta tak mohou vyuzit kavarny
k malému i velkému obcerstveni,
pro kratky odpocinek nebo pracovni
jednani.
Martin Kudlik
distrikt manazer




Vzhledem k rychlému zivotnimu tempu i obeché zméné stravovacich zvyklosti jsme
pro nase zakazniky pripravili bohatou nabidku novych sendvicu a oblozenych baget.
Jiz davno neplati, Zze k svaciné ¢i dokonce k obédu si ¢lovék miize vybrat housku

se salamem nebo chléb se smazenkou. Stale vétsi oblibu ziskava celozrnné pecivo
s nejriiznéjSimi variacemi a kombinacemi masa, syra nebo ryb.

roto jsme se nechali inspiro-

vat svétovou i domaci tradici

pfipravy sendvi¢, abychom
pro nase zakazniky vybrali to nej-
lepSi. Vzniklo tak 15 originalnich
receptur, které v celé Ci Castecné
mife zahrnuly naSe restaurace do
své nabidky. Na své si tak pfijdou
nejen milovnici klasiky, ale tfeba
i vyznavadi italskych specialit nebo
stale popularnéjsich bagelu.
V nabidce si mlze kazdy zakaznik
vybrat napfiklad i vegetariansky
sendvi¢. Protoze respektujeme tren-
dy zdravého zivotniho stylu, pecivo,
které pfi vyrobé sendvi¢l pouzi-
vame, neni jen standardni bilé, ale
i celozrnné a tmavé. Vybere si
opravdu kazdy! _
Na zaver tedy nezbyva nez poprat
dobrou chut!

Markéta Schindlerova
marketingova manazerka
pro provoz

Marketingova akce 3:1 GOOOOL

a prelomu ¢ervna a ¢ervence Zzil cely svét jedinou udalosti - MS ve fot-
N bale konaném v Némecku. V druhé poloviné Sampionatu jsme pro
nase zakazniky spole¢né s nasim dodavatelem Coca-Cola ve vSech
firemnich restauracich vyjma Skolnich zafizeni pfipravili marketingovou akci
spojenou se soutézi pravé na téma fotbal pod nazvem 3:1 GOOOOL.
Akce byla podporena v prvnim tydnu specialnim jidelnickem se specialitami
narodnich tym(i ze zemi jako Brazilie, Spanélsko & Nizozemi. Po celou dobu
mohli zakaznici soutéZit o originalni antistresovy micek Sodexho. Stacilo si jen
po dobu konani akce zakoupit tfi produkty spole¢nosti Coca-Cola. Za ty souté-
zici obdrzeli nalepky, které umistili na hraci kartu a po jejim odevzdani ziskali
prave originalni mi¢ek Sodexho. Akce méla velky Uspéch, zicastnilo se ji néko-
lik tisic zakaznikd napfi¢ véemi restauracemi Sodexho po celé Ceské republice.
Martina Huclova
manazerka pro komunikaci

1



kvétna jsme zacali provo-
zovat firemni restauraci
s v aredlu komplexu Spiel-
berk Office Centre v Brné. Tato nova
kancelarska zoéna byla slavnostné
otevfena v poloviné ¢ervna za ucas-
ti naméstka primatora Miroslava
Hoska a velvyslankyné Nizozemska
v CR, Idy Leonory van Veldhuisen.
Spielberk Office Centre nabidne
méstu tolik potfebné kancelarské
prostory, kde mlze najit své uplat-
néni vice nez pét tisic stfredoskolaku
a vysokoskolaku. Restaurace, kte-
rou zde provozujeme, je zalozena
na komercni bazi, maji sem pfistup
nejen zameéstnanci firem sidlicich
v arealu, jako je napfiklad Lufthan-
sa nebo GE Money Bank, ale i béz-
na vefejnost. V nabidce restaurace
zakaznici naleznou tfi hlavni tepla
menu, z nichz jedno je vzdy bezma-
sé. Menu dale obsahuje zeleninovy
talit a Grill, jedno ze zavedenych
Sodexho brands. Nechybi ani teplé
a studené snidané, celodenni pro-
dej dopliikového zbozi od cukrovi-
nek po sendviCe ¢i dezerty a neza-
pomnéli jsme ani na milovniky
dobré kavy.

V blizké budoucnosti planujeme roz-
Sifit naSi nabidku o sluzbu ,Room
service“, tedy donasku obcerstveni
na meetingy, porady ¢i setkani
v prostorach klienta. DalSi novinkou,
kterou planujeme, je zpestreni
nabidky o menu orientalni a asijské
kuchyné, coz jisté uvitaji nejen
zaméstnanci v komplexu sidlici
indické firmy. V rdmci provozu stra-

Mondi Packaging
Paper Stéti a.s.

- nas

Od pocatku Cervence jsme prevzali
diky vitézstvi ve vybérovém fizeni stra-
vovaci sluzby v arealu spole€nosti
Mondi s patnacti sty zaméstnanci.
Slavnostni zahajeni probéhlo v pondeé-
li 3. cervence za UCasti nejuzsiho
vedeni obou firem.

Kazdy den zde pfipravujeme Sirokou
nabidku jidel, ktera zahrnuje kromé
standardnich hlavnich jidel a minutek
i menu racionalni vyZzivy, jidla bezma-

novy klient

sa, sladkd nebo menu zahraniéni
kuchyné. Nechybi ani nabidka nejriiz-
néjSich druhud jidel mrazenych. Dale
zde nabizime i nas originalni stravova-
ci koncept Zdravi zachutna, ktery je
mezi stravniky v jinych restauracich
provozovanych nasi spolecnosti velmi
popularni.

Lubos Pfivoznik
projektovy manazer

vovacich sluzeb jsme méli moznost
prokazat naSe kvality i v oblasti
slavnostniho obcerstveni, kdy jsme
pro klienta DC Concept u pfilezitos-
ti otevirani nové pobocky pfipravili
slavnostni raut.

Romana Jenikova
manaZerka restaurace
Sodexho Spielberk Office Centre

Nové stravovani

na magistratu
Ceskych Budéjovic
Od pocatku Ccervence zajistujeme
rovnéZ stravovaci sluzby na ceskobu-
dejovickém magistratu. Ve zdejsi res-
tauraci obslouZime vice nez 200 za-
kaznikG denné. Kazdy den si Ize
vybrat ze Ctyr druhd jidel véetné po-
lévky a soucasti denni nabidky je i vy-
bér ndpoju, salatu a moucnikd.
Markéta MikSova
distrikt manazerka



Sodexho pro zamestnance
spole¢nosti VITKOVICE, a.s.

Od pocatku cervence zajiStujeme
stravovaci sluzby pro spole¢nost
VITKOVICE, a.s. Pfipravujeme zde
obédy a vecere v restauracich objek-
t0 Lesik a Nové reditelstvi, které
mUlze vyuzivat bezmala 5000 za-
méstnancl. Provoz restauraci je
zajistén sedm dni v tydnu a béhem
pracovnich dnd nabizime firemni
stravovani i v jidelnach Kovarna,
Mostarna a Jaderka. Stravovani je
zajisténo nejen pro zamestnance vit-
kovickych zavodu, ale i jejich dcefi-

nych spole¢nosti, externi pracovniky a hosty. Sodexho si tak za partnera
v oblasti stravovacich sluzeb vybrala béhem kratké doby po OKD a.s. dalsi

vyznamna ostravska spolecnost.

Lubos Privoznik
projektovy manazer

Také 650 zaméstnancu trutnov-
ské spolecnosti Siemens vyuZzivd
od prvniho c¢ervnového dne nase
sluzby firemniho stravovani. To
zde nabizime hned ve dvou
vydejnach (Volana a Pratr).
Kromé obédu a veceri je nabidka
zpestrena i doplrikovym prode-
jem v obou kantynach. Sodexho
jiZz zajistuje stravovaci sluzby pro
zaméstnance Siemens VDO a
Siemens Elektromotory ve Fren-
Statu pod Radhostem.

Jarmila Navratilova
projektova manazerka

Rubrika ,Na sloviCko“ jiz potfeti pfedstavuje nazory nasich klientd. My si téchto
nazorl velmi vazime, protoze prave diky nim mizeme neustale zlepSovat nase
sluzby. Spokojenost klientd je zaloZzena na fungujicim partnerstvi s nami.

V tomto Cisle jsme se vydali do Frenstatu pod Radhostem.

Mgr. Tomas$ Stransky, HR manager Siemens VDO

Vase firma vyuziva sluzeb
Sodexho. Podle ceho jste

si vybrali partnera zajistujiciho
firemni stravovani?

Tak jako pfi volbé kazdého dodava-
tele i v tomto pfipadé bylo vyhlase-

no vybérové fizeni. SpoleCnost
Sodexho ve vybérovém fizeni proje-
vila pfedevsim velky zajem vytvofrit
v naSem zavodé firemni restauraci,

ktera by mohla byt vzorem pro
moderni firemni stravovani a zaro-
ven mistem pro pilotni projekty
Sodexho pfi zlepSovani péce o za-
kaznika. Prezentace a pfiprava firmy
Sodexho nas presvédCila o této
volbé.

Jak jste s nabizenymi sluzbami
spokojeni?

I my jsme se potykali s poc¢atecnimi
potizemi, ale tak je to u kazdého
nového provozu. Obzvlast v oblasti
rozvoje kvality persondlu lze najit
prostor pro zlepSeni sluzeb. Lze
vSak tvrdit, Ze uroven firemniho stra-
vovani se ve srovnani s ¢asy minu-
lymi vyrazné zlepsila.

Mate od kolegti a zaméstnanci
Siemens VDO odezvu na kvalitu
firemniho stravovani?

Mame se zaméstnanci Ci jejich za-
stupci pravidelna setkani, pfi nichz
se v nemalé mife vénujeme i firem-
nimu stravovani, takze mlzeme Fici,
ze zpétna vazba nam v tomto ohle-
du nechybi.

V éem vidite nejvétsi

prinos naseho partnerstvi?

Poté, co jsme byli hosty u vedlejsi
firmy a museli se podfidit tamnimu
stylu stravovani, se nyni mizeme
orientovat dle nasi demografické
struktury zaméstnancl a pfizpUso-
bovat poskytované sluzby po doho-
dé s partnerem v maximalni mife
nasim potrebam.

Jaké zlepseni sluzeb

Sodexho byste do budoucna
uvital?

Urcité se da pracovat na kvalité per-
sonalu, jeho flexibilit¢ a pfistupu
k zakaznikovi a logistickych nedo-
statcich.

Navstévujte firemni restauraci

a jste s nabidkou spokojen?
Jsem pravidelnym navstévnikem
restaurace a osobné jsem spokojen
s kvalitou jidla i sortimentem, o na-
métech ke zlepSeni jsem jiz hovoril.

Dagmar Karnokova
distrikt manazerka




Zdenék Stanék

Zdenék Stanék védél uz od malicka, ze chce svou profesni drahu spojit s jidlem. A to se mu povedio.
Povazuje se za gurmana a sam zvladne pfipravit ledajaky pokrm. A dokonce mu zbude €as i na konicky
a zaliby. Jak to déla? Odpovédi vam da nasledujici rozhovor.

Cim Vas zlakala nabidka jit do Sodexho
na pozici regionalniho reditele?

V oblasti spole¢ného stravovani jsem zagi-
nal u firmy GTH, kde jsem fidil velky stravo-
vaci provoz. Nasledné jsem nastoupil u Ara-
marku a nyni jsem v Sodexho, coz je dvojka
na Ceském trhu ve spolecném stravovani.
Jednou z véci, které mé oslovily, je, ze
v Sodexho funguje perfekiné controlling.
Anejen ten, oslovil mé i celkovy systém
fizeni a proaktivni pfistup k zakaznikovi.

Muazeme tedy fici, Ze vSechnu svou
energii vénujete predevsim budovani
provozu a fizeni?

Nesedim v kancelafi a nedélam pouze éisla.
Samozfejmé s nimi pracuiji, ale dostavam
profesionalné zpracované podklady. Mohu
se tedy soustfedit na nabidku a rozsah slu-
Zeb, fizeni a kvalitu.

Co pro Vas prace znamena a povazujete
ji i za svij konicek?

Urcité. Jiz od zakladni Skoly jsem chodil na
kurz vafeni a uz od 13 let jsem védél, ze
chei byt kucharem.... Uz v Sesti letech jsem
upekl mameé babovku :0) Vyucil jsem se
kuchafem-¢iSnikem a nasledné vystudoval
hotelovou Skolu. Pak jsem zacal pracovat
ve stravovani, k té kuchafiné mam opravdu

vy

Prace je tedy i VaSim konickem a Vase
soucasna profese je vlastné skloubenim
té kuchafiny s tim, co ted délate...

To je jasné. V této profesi musite umét varit,
musite umét lidem poradit, motivovat je
k vykonim a pfitom je i fidit. A oni museji
poznat, Ze to znate, Ze nejste opravdu jen
od té zidle a od stolu a nedavate jen néjaké
pfikazy, které nejdou spinit.

Jaké jsou Vase prvni dojmy z nové
pozice, ze spolecnosti Sodexho

a z Vasich novych spolupracovniki?

Z hlediska spoleénosti spole¢ného stravo-
vani, kde jsem pusobil, jsou problémy
v podstaté stejné. Je to o lidech a organiza-
ci. Dle mého nazoru se zde s lidmi pracuje.
A to je dobfe, protoze pravé lidé jsou bohat-
stvim firmy. Nastoupil jsem v dobé, kdy bylo
Sodexho v pribéhu zavadéni nového systé-

regionalni feditel pro Cechy

mu skladového hospodafstvi. To s sebou
pfindSi samozfejmé i povinnosti pro lidi
v provozu. Pfedpokladam vSak, Ze od zafi
bude vSe nastaveno tak, ze se budeme
moci vrhnout na provozni véci, zejména
nova Skoleni v riznych oblastech spole¢né-
ho stravovani.

Prozradite, jaké mate plany do budouc-
na a co budete povazovat za Uspéch?
Pokud mam hovoiit o kratkodobych uko-
lech, mame za sebou otevieni velmi
vyznamného provozu, menzy VSE. Myslim,
Ze je to velka Skola, a mame dobrou pozici,
abychom ukézali kvalitu naSich sluzeb, pro-
fesni znalosti a zkuSenosti v tak specifické
oblasti jakou je firemni stravovani vysoko-
Skolskych studentl. Je to jiz druha vysoka
Skola v nasem portfoliu.

A obecné pro cely region Cechy?

Chtél bych vytvofit pratelskou atmosféru.
Kdyz bude mit distrikt manazer problém,
aby se nebdl zeptat, poradit se. Musi byt
psycholog, rozumét obchodu, vafeni i systé-
mu prodeje. Jsem hrdy na sv{j tym a jsem
rad, Zze ho mam.

Jake sluzby planujete zavést a ¢im se
snazite zakazniky zaujmout?

Myslim si, Ze bychom pfedevS§im méli
poslouchat zakaznika. V naSich restaura-
cich nabizime vesmés standardni nabidku,
od hotovych jidel pfes znaCkova menu,
zeleninové salaty, dopliikovy prodej az po
zajisténi mimoradnych cateringovych akci.

Kdyz budeme zékaznika poslouchat, doka-
Zeme pro néj pfipravit nejedno pfijemné
pfekvapeni. Chtél bych vymyslet rlizné
akce, aby byl zakaznik zvédavy. Prosté si
s naSimi zakazniky hrat.

A kde Cerpate inspiraci?

To je rGzné. ObCas prectete knizku, obCas
sedite na rybach a néco Vas napadne.
Docela Casto to vyplyne z konkrétni situace,
kdy s kolegy feSime nabidku sluzeb pro kli-
enta, a nékdy, coz se nestydim fici, se inspi-
ruji nasi konkurenci.

Jaky rozdil vidite ze své zkuSenosti

mezi firmami nabizejicimi spolec¢né
stravovani?

V systému fizeni. Dfive jsem si musel ve
z hlediska controllingu pfipravovat sam a
nyni mam k dispozici souhrn informaci,
s nimiz pracuji a vybiram si potiebna &isla,
ktera potfebuji k provozni praci. Sodexho
ma navic nékolik konceptl, kterymi se lisi
od konkurence. At jiz je to koncept podporu-
jici zdravy Zivotni styl ,Zdravi zachutnd®,
soubor tematickych mésiénich marketingo-
vych akei, i jedineCny marketingovy nastroj
FULLFILL, ktery pouzivame k analyze stra-
vovacich zvyklosti nasich zakaznika.

Je jidlo Vasi zalibou a povazujete se

za gurmana? Zbyva Vam ¢as doma néco
uvarit a jakeé jidlo je Vasi specialitou?

Gurman to ja jsem :0), protoze hrozné rad
jim. A i kdyz mam tradiéni ¢eskou kuchyni
velmi rad, tfeba na dovolené ochutndvam
zahranicni speciality. V posledni dobé mé
zaujala stfedomorskd kuchyné - moiské
plody. Co ale nemam rad, je paprikovy lusk.

Mate néjaké motto, kterym se fidite jak
v osobnim, tak v profesnim zivoté?
Co té nezabije, to té posili.
Dékujeme za rozhovor.
(huc)

Zdenék Stanék

Vék: 44 let

Znameni: Blizenec
Rodina: Zenaty, 2 dcery
Zaliby, konicky: kutil, prace
na domé, rybareni, zahrada



Rozhovor s Lucii Kokrdovou

Partnerstvi jsou sama o sobé hezka véc, a tim vice, paklize nékomu
pomahaji. Sodexho je jiz osm let partnerem ob&anského sdruzeni Letni dim.
A za tu dobu jsme, doufame, rozzafili spoustu détskych tvari. Détem z dét-
skych domov tak spole¢né davame aspori na chvili pocit svobody, volnosti
a snad i bezstarostnosti. Mgr. Lucie Kokrdové, feditelky této neziskové orga-
nizace, jsme se zeptali, jak hodnoti vzajemnou spolupraci.

Lucie, v ¢em spociva
partnerstvi obéanského
sdruzeni Letni dim se
Sodexho?

Sodexho se stava jednim z partner(i ob&an-
ského sdruzeni Letni dim v momentech,
kdy se chystaji a posléze realizuji komunitni
akce v détskych domovech. V jejich priibé-
hu zde pofada hostiny nebo rauty. Déti si
mohou pozvat svoje kamarady, coz je velmi
duleZité, protoze se tak obraci stereotyp, ze
déti z détskych domovi jsou jen piijemci
rliznych nabidek. Tim délame pro zadlefio-
vani déti do spolecnosti nepatrny, ale pfesto
velmi dllezity kricek. V poslednich dvou
letech jsme navic spolupracovali také na
novorogence, ktera méla zaméstnance a
klienty informovat o tom, Ze Sodexho jiz
nékolik let spolupracuje s Letnim domem.
Bylo tak ¢inéno formou nendsilnou a tedy
velmi vitanou. Diky akci jsme od zamést-
nanct Sodexho ziskali finanéni dar, ktery
jsme vyuZili béhem letnich socioterapeutic-
kych pobytli ve Smecné.

Jak spolupraci hodnotite
Vy a jak samotné déti?

Jak jsem jiz zminila mozna mezi fadky,
vazim si toho, ze konkrétni lidé ze Sodexho
s nami pocitaji. My se tak mGzeme spoleh-
nout na to, Ze do vzdalené zavaté vesnicky
Krompach za nami pfijede ,andélsky
kucharsky tym“ a béhem ,Andélské slav-
nosti“ vykouzli raut Ci jiny neméné ,andél-

sky“ tym pfipravi v jiznich Cechach slav-
nostni veCefi s ovocem a tolik détmi oblibe-
nym Slehackovym malovanim. Pro déti je
samozfejmé pfijemné byt na hosting, kde si
mohou vSelijaké ty dobritky i pridat. Jesté
duleZitjsi je, Ze maji v té dobé kolem sebe
blizké lidi a mohou s nimi sdilet ty pfijemné
chvile. Pro déti je dobra i jistota, Ze se néja-
ké véci opakuiji a Ze jsou davany jako dar.

Co Vam spoluprace

se Sodexho p¥inasi?

Je pro nas vyjimecna tim, Ze naSe napady
na spolupraci byly vyslySeny velmi brzy. To je
pro neziskovou organizaci velké povzbuzeni.
Myslim, Ze Sodexho i Letni dim maji spole¢-
né zaméry, které by nasi spolupraci jesté
rozvinuly. Nechci je ale prozrazovat dfive,
nez dostanou jasnéjsi a zfetelngjsi obrysy.

Jaka nejblizSi spoleéna
akce Vas nyni ¢eka?
Ceké nés ,Andélské slavnost’, coz je jedna
z nejpohadkovéjsich akei celého roku. Bude
se odehravat v prosinci 2006. Andélsky ¢as
je naplnény riznymi divadelnimi a tane¢nimi
pfedstavenimi, tvofivymi dilnickami a pfede-
vSim adventnim setkdvanim malych i vel-
kych. Béhem sobotniho andélského vecera
se nejen déti zazrakem proménuiji v andél-
ské bytosti a Sodexho pofada hostinu se
vzacnou atmosférou.

Dékujeme za rozhovor.

(huc)

Sodexho po osmé
Kolem kasny

Na zacatku cervna probéhl jiz 8. rocnik
kulturné-vytvarného festivalu Kolem
kasny v détském domové v Radeniné

u Tabora. Opét jsme se pripojili k orga-
nizatordm z obéanského sdruZeni Letni
dum a spolecné
pripravili pro
déti, jejich
kamarady a
znamé, atmo-
sféru zémecké
Slavnosti z dob
davno minulych.
V pateéni pod-
vecer po audien-
ci u krale a kralovny slav-
nosti jsme pozvali déti na
slavnostni hostinu s mnoha
delikatesami od kralovske-
ho dvora. Déti si mohly
vybirat mezi kurecimi ste-
hynky, obloZzenymi misami
a na zaver je cekal stil
plny sladkosti. Radi jsme prispéli
k pohodovému vikendu.

Den Déti v Hornickém
muzeu OKD

V roce 2006 zahajilo Sodexho spolu-
prdci se Svatou Barborou a prvni
spolecnou akci pro déti a jejich rodice
bylo setkani v Hornickém muzeu OKD
pri prilezZitosti oslav Dne déti. Sodexho
pripravilo pro vsechny zucastnéné
slavnostni pohosténi.

Nékolik vet o obcanském
sdruzeni Svata Barbora:
Obcanské sdruzeni Svata
Barbora zavrsilo v cervnu
dva roky své existence.
Jeho smyslem je podpora
a pomoc détem, kterym
zemrel jeden z rodict na
nasledky pracovniho drazu, vétsinou

v hornictvi. V soucasné dobé ma v evi-
denci 99 ceskych, polskych a sloven-
skych déti, které podporuje

pri studiu, prispiva jim na zajmovou
¢innost ¢i na podporu jejich zdravi.
Jen za rok 2005 pomohlo sdruzeni
hornickym sirotktim témér 800 tisici
korunami.

Martina Huclova 1 5
manazZerka pro komunikaci
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Zadejte ve své restauraci Sodexho.



hvezdy
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Jste opravdovy gurman? Nebo prosté jen radi jite?
Ochutnejte, co uvaiily hvézdy televizni obrazovky.
Nasledujici ,,show recepty" Vas mohou inspirovat, tak

nevahejte a staiite se hvézdou i Vy, tiiebhaZe jen ve VaSi rodiné!

Vladimir Hron se v rozhovoru rozpovidal a
zasnil nad receptem, ktery se mu vzdycky
0sveédci. Tim jsou téstoviny s omackou ze
syrli ,co diim dal”.

Téstoviny se syrovou omackou
podle Vladimira Hrona

Ingredience:
1 baleni barevnych téstovin

(fusilli, maslicky apod., dlleZita

je kombinace vice barev)

olivovy olej nebo maslo

svazecek jarni cibulky

dva strouzky ¢esneku (podle chuti)
curry

15 dkg anglické slaniny, priutu
nebo masa

zelenina dle inspirace: paprika,
rajCata, porek

worchester

sojova omacka

néco na ozdobu - parmazan, pérek
nebo petrzelka

Omacka:
2 krabicky tavenych syri libovolné

pfichuti nebo riizné druhy tvrdych syrl
2 smetany ke Slehani

Postup:

Téstoviny uvaite podle navodu a nechte
dojit pod utérkou. Zatim si pfipravte omac-
ku. Na olivovém oleji nebo na masle zpénte
cibulku s trochou ¢esneku. Pro barvu a
aroma muzete zaprasit curry. Do Smési
zamichejte slaninu, prsut nebo maso, podle
toho, co mate k dispozici, dobré je kufeci
nebo hovézi. Ve michejte tak dlouho,
dokud se pékné nesvaze, a pak pridejte
zeleninu. Pokapejte sojovou omackou a
worchesterem, které dodaji jidlu ostrost a
slanost.

V hrne¢ku zatim pfipravte pénu ze smetany
a syrd, pomUze Vam ponorny Slehac. Pénou
zalijte pfipraveny zaklad a nechte alespon
deset minut dojit, aby smetana natahla chut
cibule, masa i zeleniny. Pfipravenou smési
zalite az na falifi téstoviny, ozdobte
nastrouhanym parmazanem, nakrajenym
porkem nebo petrzelkou.

Vladimir Hron fika: , Timto jidlem oslriuji.
Je velmi rychlé a na talifi vypada bajecné.
S omackou vZdycky experimentuji, ale mou
specialitou je syrova, nejlépe z vice druhd
syra. ltalové fikaji quattro formaggi, tedy ze
syry maji byt Ctyri, ale je to opravdu jedno.
Pouzijte Nivu pro jeji slanou chut, eidam
nebo cedar pro silné aroma, zkratka cokoli.
A hlavné si nezapomerite pustit k vareni pfi-
Jjemnou hudbu, kterd ma velky podil na
konecném vysledku bdjecného pokrmu!*




V srpnovém rannim vysilani televize Markiza vafil

executive chef Vladimir Morochovié

(Sodexho Slovensko a také Gourmet Clubu).

Pri sestaveni menu vychdzel ze souéasného. trendu, kterym je
jednoduchost ve vareni. V rémci tohoto trendu se vaii kreativnéji, v jed-
noduchych kombinacich a s vyuZivdnim maximalni chuté produktu, ktery

je v receptu pouZit. Podivejme se, jaké menu byste si mohli podle této
recepftury pripravit.

Spolecena surovina v kazdem z chodu: brarmborové tésto

Bramborové tésto jako zaklad (**):

Ingredience:

¢ 400 g brambor varenych ve slupce
* 3 g soli

* 2 vejce

* 200 g hrubé mouky

¢ 35 g mouky na pomouceni

“Postup:

Ve slupce uvarené brambory oloupejte a jemné
namelte nebo nastrouheijte. Pridejte stil, mouku,
vejce a smichejte tuzsi tésto. To Vam poslouzi jako

skveély zaklad pro dalSi recepty.

Bramborové pirohy pInéné ofechy

a kozim syrem na trhaném salaté

s rucolou na brusinkovém prelivu (**)
(Pro 4 osoby)

Ingredience:

* 360 g bramborového tésta

* 140 g koziho syra

® 400 g ledového a hlavkového salatu
¢ 80 g rucoly

¢ 20 g vinného octa

* 200 g brusinkového kompotu

Bramborova kapsa plnéna morskym
koktejlem v zeleninovém vyvaru

s letni zeleninkou (**)
(Pro 4 osoby)

Ingredience:

® 240 g bramborového tésta
* 250 g morského koktejlu

* 200 g brokolice
* 200 g kvétaku
* 200 g mrkve

* 150 g cukety

¢ 40 d masla

* 40 g Cerstvé petrzelové nati

* 5 g morskeé soli

Cpostup:

Pfipravené tésto rozvalime a skleni¢kou
vykrajime kole¢ka, ktera naplnime kozim
syrem, slepime a povafime ve vrouci vode.
Do misky natrhame ledovy salat a smicha-
me s rucolou. Salat polozime doprostred
talife a vyskladame na néj povarené pirohy.
Takto pfipravené zalijeme brusinkovym
kompotem, do néhoz jsme zamichali vinny
ocet. Navrch mizeme ozdobit 1Zici koziho
syra.

* 50 g mladé jarni cibulky
* 1 kostka zeleninového vyvaru nebo bujon

Cpogtu[o:

Pfipravené tésto vyvalime, vyfezeme

z néj Ctverec a na néj poklademe jemné
orestovany morsky koktejl. Prelozime,
slepime a povafime ve vrouci vode.
Zeleninu kratce povarime, aby si zachovala
svou barvu a chut, naklademe do hluboké-
ho talife a navrch polozime povarenou

a napul rozfiznutou kapsu.

Vse prelijeme zaleninovym vyvarem.

Bramborové kulicky s tvarohem na omacce
z lesnich plodt a ¢erveného vina, hnédého

cukru, zjemnéné krémem z kysané smetany
(Pro 4 osoby)

Ingredience:

* 180 g bramborového tésta v prasku
* 180 g jemného tvarohu

¢ 600 g lesniho ovoce

* 0,4 | erveného suchého vina

¢ 250 g kysané smetany

¢ 40 g vanilkového cukru

e pfirodni nebo titinovy cukr

* 4 ks maty peprné

Pogtup:

Bramborové tésto smichame s jemnym tvarohem, vytvarujeme
kulicky a povafime ve vrouci vodé. Lesni ovoce smichame

s ¢ervenym vinem, hnédym cukrem a nalijeme do hlubokych
talifd. Navrch polozime uvarené bramborové kulicky.

Kysanou smetanu rozmichame s vanilkovym
cukrem a rozfedime mlékem. Touto polevou
zalijeme kulicky.





